
SAVEURS

COLLECTIONDE GOÛT
Chaquemois, ParisMatchet Waww La Tableconvientartisteset
personnalitésà seretrouverautourd’un grandchef, afin de célébrer le repas

gastronomiquedesFrançais,inscritaupatrimoineculturel del’humanité
par l’Unesco. Rendez-vouscettefois-ci avec lechefBaptisteRenouard.

ParÉlodie Rouge

Ellessontl’incarnation du lifestyle à
la française.Quand Péri Cochin, architecte

et productricede télévision,et Arabelle
Reille, historienned’artet art advisor fondent

ensembleWaww LaTable en 2020,elles
veulentproposerune expressioncontem-

poraine del’art derecevoir.Lesdeuxamies

possèdentle même goûtdu beauet du bon

et commencentparimaginer un label d’art
de la tablequi colleau goût de l’époque et
à l’éthique : toutestfabriqué dansdes ate-

liers associatifs.Sur leur conceptstoreen
ligne, on proposedescollections exclusives
crééesen collaborationavecdesdesigners

de renom,à l’instar de verresetde carafes

signésIndia Mahdavi… Leur idée:propo-

ser des piècesqui permettentdecréerune
table destyle,clésen main,pourles foodies

et les fansdedesign.« On adore labonne

cuisine et réunirdu monde,s’amusel’élé-
gante ArabelleReille.Aprèsavoir dresséune
belle table,ona trèsvite euenvie deprolon-

ger l’expérience eninvitantdes chefsétoi-

lés ày servirunfestin !» Etde proposerune
vision globaledu french savoir-faire.

C’est ledébutdel’histoireWaww Le Dîner,
avecParisMatch.À chaquenouvelleédition,

desinvités issusd’univers trèséclectiques,

propicesàla rencontreseretrouvent.Cesoir,

on attendun castingauxpetitsoignons:
Daniel Templonet sacompagne,également

galeristede renom,NathalieObadia, l’humo-
riste AnneRoumanoff,Arielle deRothschild,
banquièred’affaires et présidentede Care

International,maiségalementFrançoise
Dumas, lamaîtressedecérémoniequiorga-

nisait les dînersdeKarl Lagerfeld.La convi-

vialité nes’improvise pas,Péri etArabelle

possèdentcetalent inouï de [SUITEPAGE106]

BAPTISTE RENOUARD

LE JEUNECHEF QUIMONTE

Il afaitsesclasseschezJoëlRobuchon,Yannick

Allénoet Jean-LouisNomicos. Mais,trèsvite,

la passiondel’entrepreneuriat et savision très

contemporainedelagastronomielepoussentà
ouvrir sapropretable àRueil-Malmaison:Ochre.

Il obtientsonmacaronà seulement29ans,en
2021,un anaprèssonpassagetrèsremarqué
à « Top chef», qui propulsele restaurant.Cet

hyper-créatifestuniconoclastequipossèdeune

visionsingulièredelacuisine,allantjusqu’à s’of-

frir uneformation de nez,comme chez lespar-

fumeurs, autourdelacompositionaromatique.

« Mêmesi je travaillelepoissonetlaviande,mon
axec’estlevégétal: cueillettesauvage,fermen-

tation. J’aimela cuisinetrèsraffinéemaisbrute,

qui ne dénaturepasl’identité du produit.. Mon
objectif, c’estd’obtenirl’étoile verte!», cette

fameusedistinctionde gastronomiedurable
crééeparle guideMichelin. Affaireà suivre!

Ochre, 56,rueduGué,

92500Rueil-Malmaison. ochre.fr.

Deg. àdr., NathalieZaquin, Anne Roumanoff, Arielle deRothschild, BaptisteRenouard,
Arabelle Reille,Péri Cochin,Pierre-OlivierSur etChristine Okrent.
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réunirdesamis, desartistesetde nouvelles
connaissancesen créantuneatmosphère
unique.Pour cetteédition,lerendez-vous
estpris chezuneavocatederenom.Le jeune
chefétoilé Baptiste Renouards’est installé

avecsabrigadeencuisine. Au salon,onsert
les créationsapéritives del’ex- « Top chef»

avecune coupedechampagneBaronsde
Rothschild blanc deblancs,partenairede
la soirée.La journalisteChristine Okrent,

le pénalisteet ancien bâton-

nier de Paris Pierre-Olivier Sur,

AlexandraFain, fondatrice de la
foire Asia Now, l’avocat Frédéric

Naquetfont leur arrivée.Lesinvi-

tés passentà tableet la magie
opère… Loin dessentiers battus, la scéno-

graphie noir et blanc assumeun parti pris

minimaliste : «Pas de fleurs, unetablesans
nappe… il fallait collerà l’esprit trèscontem-

porain del’appartement.J’ai préférédessets

d’Aurélie Bidermann,desbougeoirs et un
vaseencéramiqueBelaSilva,caravantd’être
utilitaire, c’estun objetd’art! » explique
ArabelleReille. Surles assiettesencéramique

poissonsdela collection « Locmaria» dessi-

nées parle designer YannLe Coadic défile

un festin. D’abord desaspergescroquantes
avecdu poméloet un thévert, du poivre
vert et dela sauge,«uneentréequi assume

Un artdela tableà retrouver
enexclusivité surle site.

Périet
ont le sens
l’hospitalité
la peau

Arabelle

de

dans

l’amertume », s’amuse la toque hyper créa-

tive. Loin desclichésdu caviar, l’esturgeon
peutaussiserévélerunpoissond’excellence,
«avec unechairfermequi ressembleà de
l’anguille, voire de la volaille… unefaçon

écoresponsabledetravaillerunproduitdans
sonintégralité», analyseBaptisteRenouard.
«Jel’ai servi avecunjus d’artichautquis’ap-
proche d’un jusdeviandeet donne du carac-

tère à ce poisson.» Sidanssonrestaurant
il aimeproposer la têtede veau
comme unplatsignature,ici la
longearrivefaçonvitello tonnato,
twistéeavec de l’ail noir et des
œufsdetruite.C’est un instantde
grâce: les invités s’émerveillent.

Dansles verres«Nabucho» : un exquisMerle

blanc de ChâteauClarke2022. Une ultime

gourmandise vient ponctuerce showgour-

met : le sarrasin serviavec un sorbetdelait
ribot, subliméparun FlechasdelosAndes

Malbec 2018.Extatique. À l’image de cette
soiréeparisiennequi incarnele nouveau
souffle del’excellenced’un dîner à la fran-

çaise… Wawwww !

Tous lesdétailsetla vidéo de cettesoirée

sur parismatch.cometwaww.fr.

LESPIÈCES À RETENIR

Bonnenouvelle:touteslescollaborations design

enexclusivité pourWawwLaTable,confectionnées
artisanalementdansLesAteliers de Tyr, peuvent

sedénichersurlaboutique enligne waww.fr.

La carafe poisson«Peixies»(130euros)
et lesvasestotémiquesencéramique dessinés
parBela Silva (198euros).

Lessetsdetablerayésnoir charbon
et lesserviettesassortiesdessinésparAurélie
Bidermann (25 et18 euros).

Lesassiettesen céramique poissons
collection «Locmaria »dessinéesparl’architecte
et designer Yann Le Coadic (72euros).

La collection deverres « Nabucho»
(àpartirde19 euros).

Avecsonservice intitulé «Ochreàla maison»,
le restaurantde BaptisteRenouards’invite chezvous.

NathalieObabia (enbasà g.), Françoise
Dumas, AlexandraFain (enhaut), Daniel
Templonet Odile Madar.
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